SCHEDA TECNICA PRODOTTO

Codice:

720

Descrizione:

BURRO "ARCO" X 1 KG 100% PANNE ITALIANE

DENOMINAZIONE DI VENDITA BURRO ARCO 1 KG

ULTERIORE DESCRIZIONE PRODOTTO Il prodotto si presenta sottoforma di emulsione solida e
malleabile,principalmente di grassi in acqua ottenuti
esclusivamente da latte e/o da taluni prodotti lattieri di
cui i grassi sono la parte valorizzante essenziale

INGREDIENTI Creme di latte
ALLERGENI Latte
CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE Mat. grassa: min 82% pH: max 6,60

Umidita: max 16%

Acidita: < 1 mmol acido oleico

Solidi non grassi: max 2%

Perossidi: < 1 meq 02/kg
CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE Salmonella: assente in 25g

Listeria mono: assente in 25g

E.Coli: </= 10 ufc/g

Lieviti: </= 100 ufc/g Muffe: <=100 ufc/g
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE Colore: bianco-giallo paglierino

Aspetto: gradevole

Sapore: caratteristico,gradevole
VALORI NUTRIZIONALI/ENERGETICI Valori medi per 100 g di prodotto:

Energia: 3123 kJ / 760 kcal

Grassi: 84 g

dicuisaturi:60 g

di cui monoinsaturi: 21 g

di cui polinsaturi: 3,4 g

Carboidrati: 0 g

di cui zuccheri: 0 g

Fibre:0 g

Proteine: 0,7 g

Sale: 0,05 g
CONSERVAZIONE Burro fresco 1/+6°C
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DURABILITA PRODOTTO

TIPO DI IMBALLO/CONFEZIONE
PESO NETTO

PESO LORDO UNITA SINGOLA
PESO LORDO CARTONE

ALTRE CARATTERISTICHE

MARCHIO

COMPOSIZIONE

PROVENIENZA MATERIA PRIMA
CONTENUTO PER CARTONE
CARTONI PER PALLET

CARTONI PER STRATO

N°STRATI PER PALLET
NOMENCLATURA COMBINATA
CODICE A BARRE SINGOLA UNITA
RIF.DOC.FOR.

90 giorni

Surrogato di pergamena vegetale politenata

1kg

1,050 kg

5kg

Il burro viene prodotto da panna fresca che viene pastoriz-
zata in stabilimento( il latte di partenza e crudo)

Il prodotto non é stato sottoposto a processi di congelamen-
to

Non contiene grassi di origine diversa(assenti fitosteroli,
beta-sitosterolo)

Non contiene glutine pertanto € idoneo al consumo da parte
dei portatori di celiachia

Prodotto marchio "Arco" dell'azienda produttrice
CONS.LATTERIE VIRGILIO SOC.AGR

Crema di latte 99,994%, fermenti 0,006%

Origine del latte : Italia
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